
                                                                                                                    

 

 

 

 

Steckbrief 

Name: Tim Andrich 

 

Ausbildung: Koch 

 

Auszeichnungen / Titel etc.: Executive Chef 

 

Hier bzw. hieran arbeite ich gerade: Innside by Melia Hamburg Hafen 

 

Ein Satz, der mich und mein Leben beschreibt: Wer niemals etwas riskiert, kreiert auch seine Zukunft 

nicht selbst. 

 

Lieblingsgericht: Frikadellen meiner Mutter 

 

Lieblingszutat: Butter 

 

Darauf verzichte ich bewusst: Produkte deren Herkunft ich nicht kenne und die meinen Qualitätsansprüchen 

nicht gerecht werden. 

 

Das bedeutet Bio und Nachhaltigkeit für mich: Respekt vor den Produkten, den Produzenten und den 

Gästen. 

 

Das denke ich über fair produzierte Textilien: Es ist der Schritt in die richtige Richtung. Wir sollten 

immer darauf achten wofür wir unser Geld ausgeben, auf Qualität achten und wen wir damit 

unterstützen. 

 

Wichtigstes Küchenutensil: Meine Messer 

 

Meine Devise/Philosophie: Die Kultur ist die wichtigste Zutat eines jeden Kochs 

 


